
Wochen-Menüplan vom 10. bis 16. August 2026
Zu jedem Mittagsmenü servieren wir Ihnen eine Tagessuppe. Am Buffet dürfen Sie sich mit einem kleinen Salat bedienen.

Rindstartar
mit Toastbrot

Bei Fragen zu Allergien oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Fachpersonal.
Soweit nichts anderes vermerkt, servieren wir ausschliesslich Schweizer-Fleisch und Fisch aus Europa. Brot- und Backwaren ebenfalls aus der Schweiz. 

Fragen Sie nach den genauen Herkunftsorten unser Fachpersonal.    *** Menüänderungen vorbehalten. *** Solange Vorrat.
Das Gastro-Team wünscht Ihnen „En Guete“!

* Schweinefleisch vom

Ruttigerhof *Herkunkt: EU 

Bouillon mit Backerbsen
***                            

Kalbsfilet
Cognac-Rahmsauce
Ofenkartoffeln mit

Sauerrahm
Rüeblitropfen, Fenchel

Romanesco
***

Panna cotta 
mit Beeren garniert

Mittags-Wochenhit                                                                                                         
Fr. 22.50

Fr. 19.50Kleine Portion 

Auberginenscheiben

Ebly

Grillierte

KreolenreisTeigwaren

Kefen

Rissoleekartoffeln
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Salzkartoffeln

Fleischkäse gebraten

Rahm-Spinat

Lammcurry Spaghetti
Bolognese*

Montag Dienstag 
10. August 11. August

Grüne Bohnen

Wolfsbarsch*

Mischgemüse

Sonntag   
16. August

Pochiertes
Pouletbrüstchen

KalbsgeschnetzeltesFrisch gebackener

12. August 13. August 14. August 15. August

an Limettensauce

Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag


