
Wochen-Menüplan vom 05. bis 11. Oktober  2026

Zu jedem Mittagsmenü servieren wir Ihnen eine Tagessuppe. Am Buffet dürfen Sie sich mit einem kleinen Salat bedienen.

… kreiert und gekocht von unserem Lernenden im 2. Lehrjahr:

Hausgemachte Ravioli mit Birnen, Käse 

und Speck an Rahmsauce 

Bei Fragen zu Allergien oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Fachpersonal.

Soweit nichts anderes vermerkt, servieren wir ausschliesslich Schweizer-Fleisch und Fisch aus Europa. Brot- und Backwaren ebenfalls aus der Schweiz. 

Fragen Sie nach den genauen Herkunftsorten unser Fachpersonal.    *** Menüänderungen vorbehalten. *** Solange Vorrat.

Das Gastro-Team wünscht Ihnen „En Guete“!

* Herkunft Ruttigerhof *Herkunft Italien 

Kürbiscrèmesuppe               

***                                     

Sautierte Rehschnitzel                      

mit Wildrahmsauce                         

Spätzli                        

Rosenkohl                           

Rotkabis                                      

Glasierte Maroni                      

***                              

Vermicelles-Törtli 

Mittags-Wochenhit                                                                                                         

Fr. 19.80
Fr. 16.80Kleine Portion 

Reis 

Fenchel 
Flachbohnen 

Basmati Reis

Asiatisches Gemüse

Pommes Williams Salzkartoffeln 

Geschmorter Rataouille M
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N Paprikasauce Rindsröllchen Forellenfilets*

Stangensellerie 
Blattspinat 

Gefüllter Schweins-
Pouletschenkel geschnetzeltes*

Teigwaren

Montag Dienstag 

05. Oktober 06. Oktober

Gebratene 

Kräuterjus
Polenta 

Sonntag   

11. Oktober

Panierte Pouletbrust
Süss-saure Sauce

Geschmorte Kalbs-Adrio an

07. Oktober 08. Oktober 09. Oktober 10. Oktober

Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag

Es het solangs het!


