Wochen-Menuplan vom 04. Mai - 10. Mai 2026

*Herkunft: Italien

RUTTIGER
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Zu jedem Mittagsmenii servieren wir lhnen eine Tagessuppe. Am Buffet diirfen Sie sich mit einem kleinen Salat bedienen.
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Muttertag / Sonntag
04. Mai 05. Mai 06. Mai 07. Mai 08. Mai 09. Mai 10. Mai
Salatbuffet
%k %k %k
> Hausgemachter | Panierte Pouletbrust Schweins- Rindsvores:.sen Gebratgne Kalbsfrikassee Duo von Rinds- und
by Hackbraten geschnetzeltes Aceto-Rotweinsauce Forellenfilets Schweinsfilet
A Pommes frites Waldpilzrahmsauce Kapern und Oliven Mueschli
w . ; Sauce Hollandaise und
C) Teigwaren Kartoffelstock Tricolore
< . . Pfefferrahmsauce
E Glasierte Karotten Reis Kartoffeleratin und
S Flachbohnen Tomate Schnittlauch- Mischgemise & o
Griine Erbsen provenzalische Art Kartoffeln Quarkspatzli
weisse und griine Spargeln
Rahm-Spinat gelbe und orange Riebli
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Dessertbuffet

Mittags-Wochenhit
Fr.22.50

Kleine Portion

Fr. 20.50

Spargelrisotto
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Hit Montag bis Samstag

Bei Fragen zu Allergien oder Lebensmittelunvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Fachpersonal.

Soweit nichts anderes vermerkt, servieren wir ausschliesslich Schweizer-Fleisch und Fisch aus Europa. Brot- und Backwaren ebenfalls aus der Schweiz.
Fragen Sie nach den genauen Herkunftsorten unser Fachpersonal.

Das Gastro-Team wiinscht lhnen ,,En Guete”!

*** Menlianderungen vorbehalten. *** Solange Vorrat.




