
Wochen-Menüplan vom 23. März bis 29. März 2026

Zu jedem Mittagsmenü servieren wir Ihnen eine Tagessuppe. Am Buffet dürfen Sie sich mit einem kleinen Salat bedienen.

Bei Fragen zu Allergien oder Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Fachpersonal.

Soweit nichts anderes vermerkt, servieren wir ausschliesslich Schweizer-Fleisch und Fisch aus Europa. Brot- und Backwaren ebenfalls aus der Schweiz. 

Fragen Sie nach den genauen Herkunftsorten unser Fachpersonal.    *** Menüänderungen vorbehalten. *** Solange Vorrat.

Das Gastro-Team wünscht Ihnen „En Guete“!

Frühlings-Pasta                                                                                       

*Herkunft: Italien 

Bouillon mit                                         

Käseschnittchen                             

***                                    

Glasierter                                       

Kalbsschulterbraten                                 

Butternudeln                                 

Knollensellerie                                  

Peperoni                            

Grüne Bohnen                            

***                                

Meringues mit Glace 

Mittags-Wochenhit                                                                                                         

         Fr. 22.50
Fr. 20.50Kleine Portion 

Früchten Salzkartoffeln

Broccoli Fenchel 

Risolee-Kartoffeln Schupfnudeln Gemischter 

Rüeblitropfen Kohlrabi M
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Bärlauchteigwaren
Wildreis

Paprikasauce Gulasch gebraten

überbacken 

mit 

Riz Casimir Schweinsschnitzel
garniert Rahmsauce

Montag Dienstag 

23. März 24. März

Tomate mit Käse

Wolfsbarsch*

Sonntag   

29. März

Rindszunge
Kapernsauce

Ungarisches Kalbs-Adrio an

25. März 26. März 27. März 28. März

Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag


