Wochen-Meniplan vom 25. Marz bis 31. Marz 2024

Dessertteller

Beeren-Tiramisu

RUTTIGER
N e . e . PUNKT @ - v
Zu jedem Mittagsmenii servieren wir lhnen eine Tagessuppe. Am Buffet diirfen Sie sich mit einem kleinen Salat bedienen.
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
25. Marz 26. Marz 27. Marz 28. Marz 29. Marz 30. Marz 31. Marz
Fr. 39.00 Fr. 33.00 Fr. 45.00
Rindfleischvogel Trutenragout an Geschnetzelte Schweinsschnitzel | Spargelcremesuppe Kohlraben- Barlauchcréemesuppe mit
g sliss-saurer Sauce Kalbsleber "Walliser Art" ok cremesuppe mit Knusperstangel
@ Teigwaren Madeira-Sauce Gebratene Kalbsmilkeneinlage * ok
2 Basmati Reis Spiralen Lachstranche ok Dobpeltes Entrecéte
E Lattichstreifen Rosti und Schweinsfilet- PP ]
S Broccoli Erbsen Pochierter medaillon mit Sauce Bearnaise
Kohlrabistdbchen franzosische Art Wolfsbarsch Thymianjus Bratkartoffeln
Gemischter Wildreis Kartoffelgratin Gemusegarnitur
%k %k k Gemuse %k k%
k% %k

Dessertteller

Mittags-Wochenhit

Fr. 19.50

halbe Portion 15.50
Hit von Montag bis Donnerstag

Pastetli

Pommes frites
Tagesgemuse

Bei Fragen zu Allergien oder Lebensmittelunvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Fachpersonal.
Soweit nichts anderes vermerkt, servieren wir ausschliesslich Schweizer-Fleisch. *** Menlanderungen vorbehalten. *** Solange Vorrat.

Das Gastro-Team wiinscht lhnen ,,En Guete“!




